
Jour Dîner Souper
Lundi Salade de mais Potage de poireaux

Emincé de poulet au curry Spaghetti 
Riz pilaf Sauce tomate
Poivrons sautés Parmesan

Salade verte
Compote d'abricot Moelleux à la pêche

Mardi Bouillon de volaille Velouté de légumes
Saucisse de porc Duo de melon
Sauce aux oignons Jambon
Pomme purée Salade de céleri
Jardinière de légumes
Ananas au caramel TamTam caramel

Mercredi Velouté de pois verts Potage paysan
Assortiment de

Risotto aux champignons fromages et 
Parmesan charcuteries

Glace Cake à la noisette

Jeudi Bouillon de légumes Soupe de légumes
Ragoût de bœuf
aux tomates séchées Salade de cornettes
Pâtes et cervelas
Choux-fleurs vapeur
Salade de fruits Crumble aux pommes

Vendredi Velouté de fenouil Bouillon de bœuf aux pois frits
Saumon au four (NL)
Sauce à l'aneth Rösti montagnard
Sarasin pilaf Jardinière de légumes
Courgette étuvée
Tarte aux pruneaux Coupe dolce chocolat

Samedi Crème de tomate Salade mexicaine
Croûte dorée

Lasagne d'agneau Sauce vanille
Carotte étuvée Salade mixte

Mousse aux fraises Yogourt aux fruits

Dimanche Velouté d'asperges Soupe du chalet
Jambon à l'os Assortiment de
Sauce au porto fromages et 
Gratin dauphinois charcuteries
Laitue braisée
Forêt noire Dessert du jour

Suivant l'origine des viandes, celles-ci peuvent contenir des hormones ou antibiotiques utilisés comme stimulateurs de croissance. 

Toutes nos viandes proviennent de CH, sauf indication contraire. Sous réserve de modification.
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Menus du 30 juin au 6 juillet 2025

Nous nous tenons à disposition pour toute information complémentaire quant à la composition des plats et des éventuels allergènes.
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