Menus du 4 aolt au 10 aout 2025

Diner

Souper

Lundi

Velouté de choux-fleurs

Vol au vent de volaille
Jardiniere de legumes

Bouillon de boeuf Célestine

Risotto a la tomate
Salade verte

Cake citron TamTam caramel
Mardi Bouillon de volaille Potage garbure
ROti de porc

Sauce moutarde
Pomme duchesse
Haricots plats
Mousse chocolat blanc

Croute aux champignons

Purée d'abricot et séré

Mercredi

6

Potage aux oignons

Macaronis montagnards
Salade de céleri

Glace

Velouté de carottes
Assortiment de
fromages et
charcuteries

Compote de pomme

Jeudi

Creme de liveche
Ragout de boeuf
Riz pilaf
Brocoli aux amandes

Brownies

Creme de légumes

Omelette aux herbes
Salade de carotte

Coupe dolce caramel

Vendredi

8

Potage parmentier
Filet de truite sautée (TR)
Sauce vierge
Quinoa
Fenouil étuve
Salade de fruits

Bouillon de beeuf aux vermicelles

Tomate mozzarella
Foccacia

Creme bavaroise

Samedi

Potage de céleri

Canneloni ricotta épinard
Salade verte

Moelleux a l'abricot

Velouté aux legumes

Quiche aux courgettes
Jardiniere de legumes

Yogourt aux fruits

Dimanche

10

Creme de champignons
Navarin d'agnheau
aux legumes
Pomme écrasee

Choux a la vanille

Potage des Grisons
Assortiment de
fromages et
charcuteries

Dessert du jour

Nous nous tenons a disposition pour toute information complémentaire quant a la composition des plats et des éventuels allergenes.

Toutes nos viandes proviennent de CH, sauf indication contraire.

Sous réserve de modifications.




