
Dîner Souper

Lundi Velouté de choux-fleurs Bouillon de bœuf Célestine

Emincé de poulet au curry

Riz pilaf Gnocchis gratinés

Haricots verts à la courge

Compote de fruits exotiques TamTam caramel

Mardi Bouillon de volaille Potage Garbure

Saucisses de veau

Sauce aux oignons Salade de pâtes

Purée Légumes et jambon 
Brocoli vapeur

Cake Fruits rouges et séré

Mercredi Potage aux oignons Velouté de carottes
Risotto verde Assortiment de 

et feta fromages et

Salade de tomate charcuteries

Glace Moelleux aux pruneaux

Jeudi Crème de livèche Crème de légumes

Rôti de porc Croûte dorée

Sauce moutarde Compote de pomme

Boulgour Salade mixte

Céleri branche

Tarte aux abricots Raisins

Vendredi Potage parmentier Bouillon de bœuf aux vermicelles

Filet de perches (RU) Œuf en cocotte

Sauce tartare forestière

Frites Carotte étuvée

Salade verte

Poire pochée Tapioka exotique

Samedi Potage de céleri Velouté aux légumes

Hachis parmentier

de chasse Gâteau au fromage

Fondue de poireaux Jardinière de légumes

Mousse café Yogourt aux fruits

Dimanche Crème de champignons Potage des Grisons

Ragoût de lapin (CZ) Assortiment de

à la moutarde fromages et

Polenta crémeuse charcuteries

Choux de Bruxelles

Tartelette citron Dessert du jour

Toutes nos viandes proviennent de CH, sauf indication contraire. Sous réserve de modifications.
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Menus du 29 septembre au 5 octobre 2025

Nous nous tenons à disposition pour toute information complémentaire quant à la composition des plats.
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