
Dîner Souper

Lundi Velouté de choux-fleurs Bouillon de bœuf Célestine

Nuggets de poulet Cassolette d'asperges

Sauce barbecue et œuf 

Riz complet Sauce mornay

Haricots à la sariette

Crème cappuccino Moelleux aux pommes

Mardi Bouillon de volaille Potage Garbure

Roastbeef

Sauce tartare Salade de cornettes

Frites et cervelas
Salade verte

Jubilé de cerise et séré TamTam caramel

Mercredi Potage aux oignons Velouté de carottes
Penne à l'épeautre Assortiment de 

à la puttanesca (ES) fromages et

Courgette sautée charcuteries

Glace Compote de poire

Jeudi Crème de livèche Crème de légumes

Ragoût de porc Terrine de légumes

aux abricots secs Sauce ciboulette

Pomme purée Tomate cerise rôtie

Epinard à la crème

Salade de fruits Cake à la banane

Vendredi Potage parmentier Bouillon de bœuf aux vermicelles

Côlin à l'italienne (DE)

Lentilles vertes Cake au jambon et gruyère

aux légumes Salade mixte

Gâteau de semoule à l'orange Panna cotta à la myrtille

Samedi Potage de céleri Velouté aux légumes

Rösti fourré

Lasagne Sauce ciboulette

Salade verte Carotte vichy

Mousse aux fraises Yogourt aux fruits

Dimanche Vichyssoise Potage des Grisons

Rôti de porc Assortiment de

Sauce moutarde fromages et

Pomme duchesse charcuteries

Jardinière de légumes

Cheesecake Dessert du jour

Toutes nos viandes proviennent de CH, sauf indication contraire. Le pain provient de CH et de l'UE. Sous réserve de modifications.
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Menus du 27 avril au 3 mai 2026

Nous nous tenons à disposition pour toute information complémentaire quant à la composition des plats.
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