Menus du 11 mai au 17 mai 2026

Diner

Souper

Lundi

11

Velouté de choux-fleurs
Coquelet roti
Sauce barbecue
Riz pilaf
Poivron sauté
Cake marbré

Bouillon de boeuf Célestine

Pates au pesto
Salade carotte

Creme au kirsch

Mardi

12

Bouillon de volaille
Atriaux de porc
Sauce brune
Pomme country
Gratin de cOte de bette
Tarte aux pommes

Potage Garbure

Salade césar

TamTam vanille

Mercredi

13

Potage aux oignons
Cannelloni
Ricotta et épinard
Salade de tomate

Brownies, sauce vanille

Velouté de carottes
Assortiment de
fromages et
charcuteries

Salade de fruits

Jeudi

14

Créme de liveche
Carbonnade de beeuf
alabiére
Ebly
Endive braisée
Fraises, meringueet double creme

Creme de légumes

Omelette aux herbes
Salade mélée

Moelleux aux abricots

Vendredi

15

Potage parmentier
Filet de truite sauté (TR)
Sauce a l'aneth
Pomme nature
Romanesco vapeur
Glace

Bouillon de boeuf aux vermicelles

Feuilleté aux champignons
Jardiniere de légumes

Clafoutis a I'ananas

Samedi

16

Potage de céleri
Risotto a la tomate
Parmesan
Salade verte

Compote de poire

Velouté aux légumes

R6sti montagnard
Céleri étuve

Yogourt aux fruits

Dimanche

17

Creme de champignons
Navarin d'agneau
aux légumes
Pomme écraseée

Tiramisu

Potage des Grisons
Assortiment de
fromages et
charcuteries

Dessert du jour

Nous nous tenons a disposition pour toute information complémentaire quant a la composition des plats.

Toutes nos viandes proviennent de CH, sauf indication contraire. Le pain provient de CH et de I'UE. Sous réserve de modifications.




