Menus du 24 ao(t au 30 aolt 2026

Diner Souper
Lundi Creme de mais Potage de poireaux
Vol au vent Délice aux épinards
24 de volaille Sauce ciboulette

Haricot beurré

Péche au sirop

Salade de betterave

Clafoutis aux pruneaux

Mardi

25

Bouillon de volaille
Carbonnade de bceuf
alabiere
Pomme galette
Brocoli vapeur
Compote de poire

Velouté de légumes

Salade de cornettes
et cervelas

TamTam chocolat

Mercredi

26

Velouté de pois verts
Gratin de gnhocchis
Tomates et basilic

Salade verte

Glace

Potage paysan
Assortiment de
fromages et
charcuteries

Moelleux aux fruits rouges

Jeudi

217

Bouillon de légumes
Ragodt de porc
au caramel
Pomme purée
Carottes étuvees
Tarte aux pommes

Bouillon de boeuf aux pois frits

Curry de pois chiches
aux légumes

Séré au miel

Vendredi

28

Velouté de fenouil
Colin ala bordelaise (DE)
Riz parfumé
Légumes asiatiques

Mousse abricot

Soupe de légumes

Omelette au fromage
Ratatouille

Cake a la banane

Samedi

29

Créme de tomate
Cappelletti
aux champignons
Sauce creme
Salade verte
Salade de fruits

Creme de haricots

Pizza aux artichauts
Céleri étuvé

Yogourt aux fruits

Dimanche

30

Velouté de légumes
Navarin d'agneau
aux légumes
Polenta crémeuse

Cheese cake

Soupe du chalet
Assortiment de
fromages et
charcuteries

Dessert du jour

Nous nous tenons a disposition pour toute information complémentaire quant a la composition des plats.

Toutes nos viandes proviennent de CH, sauf indication contraire. Le pain provient de CH et de I'UE. Sous réserve de modifications.




