Menus du 21 septembre au 27 septembre 2026

Diner Souper
Lundi Creme de mais Potage de poireaux
Coquelet roti Spaghetti
2 1 Sauce barbecue Sauce tomate
Riz pilaf Parmesan

Brocoli vapeur
Compote de péche

Salade verte
Cake aux noisettes

Mardi

22

Bouillon de volaille
Ro6ti de porc
aux abricots secs
Pomme rissolée
Laitues braisées
Glace

Velouté de légumes

Salade grecque

Moelleux a l'ananas

Mercredi

23

Velouté de pois verts

Risotto aux champignons
Salade verte

Compote de poire

Potage paysan
Assortiment de
fromages et
charcuteries

Séré a la fraise

Jeudi

24

Onion rings, ketchup, salade

Dublin Coddle @

Scones et clotted cream

Soupe de légumes
Rosti fourré
Sauce ciboulette
Jardiniere de legumes

Raisins

Vendredi

25

Velouté de fenouil
Colin a l'italienne (DE)
Lentilles vertes
Choux fleur persillé

Mousse abricot

Bouillon de boeuf aux pois frits

CEufs mimosa
Salade mélée

Brownies sauce vanille

Samedi

26

Créme de tomate
Tortellini au fromage
Sauce creme
Salade verte

Tarte aux pruneaux

Creme de haricots

Quiche aux poireaux
Carottes vichy

Yogourt aux fruits

Dimanche

217

Velouté de courge
Osso buco de porc
Gremolata
Polenta crémeuse
Jardiniere de légumes
Pudding chocolaté

Soupe du chalet
Assortiment de
fromages et
charcuteries

Dessert du jour

Nous nous tenons a disposition pour toute information complémentaire quant a la composition des plats.

Toutes nos viandes proviennent de CH, sauf indication contraire. Le pain provient de CH et de I'UE. Sous réserve de modifications.




