Menus du 26 octobre au 1 novembre 2026

Diner

Souper

Lundi

260

Velouté de choux-fleurs
Tajine de poulet
au citron et olives
Couscous aux légumes

Cake ala banane

Bouillon de beeuf Célestine
Pates a |'épeautre
au saumon (DK) et a I'aneth
Carottes vichy

Compote de pomme

Mardi

217

Bouillon de volaille

Tartiflette valaisanne
Salade verte

Glace

Potage Garbure

Salade d'endives
Noix, fromage, ceufs

Moelleux aux abricots

Mercredi

28

Potage aux oignons

Ragodt de lentilles
aux léegumes

Pruneaux au vin épicé

Velouté de carottes
Assortiment de
fromages et
charcuteries

Semoule de blé a la vanille

Jeudi

29

Créme de livéeche
Joue de porc et échalotes
confites au vin rouge
Pomme purée
Haricots plats
Raisins

Creme de légumes

Polenta a la ratatouille
gratinée

Tamtam chocolat

Vendredi

30

Potage parmentier
Filet de truite sautée (TR)
Sauce bacon
Riz pilaf
Courgettes sautées
Panna cotta fruits rouges

Bouillon de boeuf aux vermicelles

Crodte aux champignons
Salade de céleri

Ananas au caramel

Samedi

31

Velouté de petits pois
Spaghettis
a la bolognaise
Salade verte

Mousse mocca

Potage aux légumes

Pizza aux artichauts
Jardiniere de légumes

Yogourt aux fruits

Dimanche

1

Creme de céleri

Choucroute garnie

Créeme caramel

Potage des Grisons
Assortiment de
fromages et
charcuteries

Dessert du jour

Nous nous tenons a disposition pour toute information complémentaire quant a la composition des plats.

Toutes nos viandes proviennent de CH, sauf indication contraire. Le pain provient de CH et de I'UE. Sous réserve de modifications.




