Menus du 16 novembre au 22 novembre 2026

Diner Souper
Lundi Creme de mais Potage de poireaux
Coquelet roti Spaghetti
16 Sauce ala diable Sauce tomate
Pomme purée Parmesan

Carotte glacée
Compote de pruneaux

Salade verte
Séré banane

Mardi

17

Bouillon de volaille
Emincé de porc
ala zurichoise

Riz pilaf
Chou-rave au jus
Mandarine

Velouté de légumes

Salade de betterave
Feta et noix

Cake marbré

Mercredi

18

Velouté de pois verts
Risotto a la courge
et chataignes
Salade mélée

Creme cappuccino

Potage paysan
Assortiment de
fromages et
charcuteries

Moelleux a la péche

Jeudi

19

Bouillon de légumes
Boudin ala creme
Pates
Compote de pomme

Glace

Soupe de légumes
Polenta crémeuse
au fromage
Salade verte

Clafoutis a la framboise

Vendredi

20

Velouté de fenouil
Filet de hoki meuniére (NZ)
Sauce tartare
Lentilles vertes
Céleri persillé
Salade ananas a la menthe

Bouillon de boeuf aux pois frits
Délice aux épinards
Sauce au thym
Epinards étuvés

Blanc-manger

Samedi

21

Créme de tomate
Gratin de raviolo
aux bolets
Salade mélée

Mousse abricot

Créme de haricots
CEufs brouillés
Pomme en robe

Tomates cerises roties

Yogourt aux fruits

Dimanche

22

Velouté de légumes
Civet de cerf (AT)
Spatzlis sautés
Chou rouge braisé

Pudding a la cannelle

Soupe du chalet
Assortiment de
fromages et
charcuteries

Dessert du jour

Nous nous tenons a disposition pour toute information complémentaire quant a la composition des plats.

Toutes nos viandes proviennent de CH, sauf indication contraire. Le pain provient de CH et de I'UE. Sous réserve de modifications.




